Na osnovu ¢&lana 82. stav (1) Zakona o veterinarstvu u Bosni 1 Hercegovini (,,Sluzbeni glasnik BiH™
broj 34/02) Ured za veterinarstvo Bosne i Hercegovine donosi

UPUTSTVO
O POSTUPANJU KOD SLUZBENIH VETERINARSKIH KONTROLA OBJEKATA ZA
PRERADU JAJA I CENTARA ZA PAKOVANJE JAJA

1 OPCE ODREDBE
Clan 1.
(Cilj)

Cilj ovog Uputstva je da uspostavi jedinstvene principe za sluZbenu veterinarsku kontrolu objekata za
preradu jaja i centara za pakovanje jaja i osigura uniformnu koordinaciju kontrola i sistema vrienja
sluZbenih veterinarskih kontrola u skladu sa zakonom propisanim uslovima, te na taj na¢in osigurava
snabdijevanje sigurnim i zdravstveno ispravnim jajima krajnjeg potrosaca.

Clan 2.
(Podrudje primjene)

Ovo Uputstvo se odnosi se na sluzbene veterinare — veterinarske inspektore koji vrie sluzbenu
veterinarsku kontrolu objekata za preradu jaja i centara za pakovanje jaja odobrene za izvozu u
Evropsku uniju.

Clan 3.
(Odgovornosti)

Sluzbeni veterinari — veterinarski inspektori koji vrie sluZbene veterinarske kontrole odgovomni su za
organizaciju, koordinaciju i provodenje sluzbenih veterinarskih kontrola objekata za preradu jaja i
centara za pakovanje jaja u skladu sa vaZe¢im op3tim propisima na snazi i propisima navedenim u
Prilogu I ovog Uputstva.

H POSEBNE ODREDBE
Clan 4.
(Organizacija veterinarske kontrole objekata)

(1) SluZbene veterinarske kontrole objekata za preradu jaja i centara za pakovanje jaja mogu se
podijeliti na:

a) rutinske-planske kontrole, koje sluZzbeni veterinari-veterinarski inspektori vrie na osnovu plana, i

b) ne rutinske- neplanske kontrole, koje sluzbeni veterinari — veterinarski inspektori vrie:
1) po prijemu prituzbe potro§aca, odnosno izvjedtaja podnesenih drugim agencijama i
organizacijama;
2) u hitnim situacijama;
3) kao dio tematske inspekcijske kontrole.



(2) Planirane sluZzbene veterinarske kontrole objekata za preradu jaja i centara za pakovanje jaja vrie se
u skladu sa godi$njim planom sluzbenih veterinarskih kontrola, koji na bazi analize rizike donosi
nadlezni inspekcijski organ u &ijoj teritorijalnoj nadleZnosti se nalazi objekat, koriste¢i pri tome
metodologiju propisanu u Uputstvo o metodologiji odredivanja minimalne frekvence sluZbenih
kontrola u objektima odobrenim za izvoz broj 03-4-27-47-100-1/17 od 26.07.2017.godine.

Clan 5.
(Principi za vrienje veterinarskih kontrola objekata)

(1) SluZbena veterinarska kontrola objekata za preradu jaja i centara za pakovanje jaja podrazumijeva
kontrolu koristenja dobrih higijenskih praksi-obaveznih programa u smislu:

a) odrZavanja prostorija i opreme i njihovog sanitarnog stanja;
b) ¢i8¢enja i sanitarnih uslova;

¢) li¢ne higijene i obuke;

d) kontrole snabdjevaca;

€) prijema, ¢uvanja i otpreme;

f) sistema sljedivosti i procedura za opoziv;

£) kontrole Stetocina.

(2) Sluzbeni veterinari — veterinarski inspektori koji vrdi sluZbenu veterinarsku kontrolu objekata za
preradu jaja i centara za pakovanje jaja obavezan je provjeriti sve procese i postupke u proizvodnom
ciklusu, ukljué¢ujuéi:

a) primjene Sistema analize opasnosti i kriti¢nih kontrolnih taaka [engl HACCP] u cilju
utvrdivanja da li predmetni objekat osigurava pokazatelje (indikatore) sigurnosti hrane.

b) uskladenosti postavki centra za pakovanje jaja i njegove opreme sa posebnim uslovima;

¢) osiguravanja zadovoljenja uslova koji se odnose na snabdijevanje jaja od mjesta proizvodnje
uklju¢uju¢i kontrolu dokumentacije kojom se dokazuje provodenje programa kontrole
salmonele;

d) osiguravanja oznacavanja i kategorizacije jaja prema kvalitetu i teZini;

€) osiguravanja oznadavanja kartona jaja;

f) inspekcijsku kontrolu evidencije i podataka o zapakovanim jajima.

g) uzimanje uzoraka za potrebe procjene mikrobioloske sigurnosti i nivoa rezidua.

(3) Sluzbent veterinari — veterinarski inspektori mogu uzimati uzorke tokom inspekcijskih kontrola i/ili
revizija HACCP sistema. Uzorkovanje jaja vr3i se u skladu sa:
a) planom pradenja sigurnosti slubenih uzoraka hrane koji donosi tijelo nadlezno za provodenje
kontrola;
b) planom pracenja rezidua odredenih materija u Zivim Zivotinjama i proizvodima Zivotinjskog
porijekla;
c) prituzbama potroSaca u pogledu proizvoda koji ne zadovoljavaju mjerila sigurnosti i u slu¢aju
da postoji sumnja u pokazatelje sigurnosti i kvaliteta proizvoda.

(4) Cek lista iz Priloga II ovog Uputstva sluzi kao alat sluzbenim veterinarima — veterinarskim
inspektorima u obavljanju sluZbene veterinarske kontrole objekata za preradu jaja i centara za
pakovanje jaja i popunjava se kod svih sluZbeni veterinarski kontrola, u zavisnosti od obima kontrole.



Clan 6.
(Obavjestavanje o sluzbenim veterinarskim kontrolama)

(1) Sluzbeni veterinari — veterinarski inspektori koji vrdi sluZzbenu veterinarsku kontrolu objekata za
preradu jaja i centara za pakovanje jaja vodi evidencije o provedenim kontrolama i dostavlja nalaze-
rezultate sluZbene veterinarske kontrole unutar nadleZnog tijela kojem pripada.

(2) U sluCaju da se tokom sluzbene veterinarske kontrole objekata za preradu jaja i centara za
pakovanje jaja utvrde neuskladenosti sa odredbama propisa na snazi, za sve neuskladene proizvode
donosi se sluZzbeno rjesenje kojim se izrice zabrana stavljanja u promet tih proizvoda i druge propisane
mjere, te se o tome obavjeStavaju nadleZna tijela entiteta koja su izvrila odobravanje objekta u kojem
je ustanovljena neuskladenost i Ured za veterinarstvo BiH.

I11 ZAVRSNE ODREDBE
Clan 7.
(Prilog)
Prilog I i II su sastavni dio ovog Uputstva.
Clan 8.

(Stupanje na snagu i objavljivanje)

Ovo Uputstvo stupa na snagu danom donosenja i objavljuje se u ,,SluZzbenom glasniku BiH*.
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Broj: 03-4-27-47-100-5/17
Datum: 27.07.2017.



PRILOG I

Dio 1. DEFINICIJE

Pojedini pojmovi u smislu ovog Uputstva imaju sljedece znacenje:

a) ‘Jaja’ znadi jaja u ljusci — osim onih koja su razbijena, inkubirana ili termicki obradena — koje daju
kokoske sorte Gallus gallus 1 koja se direktno upotrebljavaju za ishranu ljudi, odnosno za pripremanje
proizvoda od jaja;

b)

‘Centar za pakovanje’ znaCi centar za pakovanje u znacenju utvrdenom Uredbom br. (EZ)

853/2004 (preuzeta odredbama Pravilnik o higijeni hrane Zivotinjskog porijekla (,,SluZbeni glasnik
BiH*, broj 103/12, 28/14 1 87/15) ovla3ten u skladu sa ¢lanom 5 (2) Uredbe i1 gdje se jaja kategoriSu
prema kvalitetu i veli¢ini

Dio 2. OSNOVNI PRAVNI PROPISI

a)

b)

d)

g)

h)

Pravilnik o sluzbenim kontrolama koje se provode radi verifikacije postupanja u skladu s
odredbama propisa o hrani i hrani za Zivotinje te propisa o zdravlju i dobrobiti Zivotinja
(;,SluZzbeni glasnik BiH“, broj 4/13) - Uredba br. (EZ) 882/2004 o sluZbenim kontrolama koje se
provode radi provjeravanja postivanja propisa o hrani i hrani za Zivotinje, te propisa o zdravlju i
dobrobiti Zivotinja. i

Pravilnik o higijeni hrane (,,Sluzbeni glasnik BiH*, broj 4/13) - Uredba Evropskog parlamenta i
Vijeéa br. (EZ) 852/2004 od 29. aprila, 2004. godine o higijeni hrane;

Pravilnik o higijeni hrane Zivotinjskog porijekla (,,Sluzbeni glasnik BiH*“, broj 103/12, 28/14 i
87/15) - Uredba Evropskog parlamenta i Vije¢a br. (EZ) 853/2004 od 29. aprila, 2004. godine
kojom se definiraju posebni propisi iz oblasti higijene hrane Zivotinjskog porijekla;

Pravilnik o standardima za stavljanje jaja na trZite (“SluZzbeni glasnik BiH broj 25/10 i
64/14) - Uredba (Evropske) komisije br. (EZ) 589/2008 od 23. juna, 2008. godine o utvrdivanju
detaljnih pravila za provedbu Uredbe Vijeca br. (EZ) 1234/2007 u pogledu trZi¥nih standarda za
jaja.

Pravilnik o mikrobioloSkim kriterijima za hranu (,,SluZbeni glasnik BiH*, broj 11/13) -
Uredba (Evropske) komisije br. (EZ) 2073/2005 od 15. novembra, 2005. godine o mikrobioloskim
kriterijima za prehrambene proizvode;

Pravilnik o uslovima koje moraju da zadovolje farme i uslovima za zaStitu Zivotinja na
farmama (,,Sluzbeni glasnik BiH* broj 46/10, 12/13, 74/16) — Direktiva Vijeéa 1999/74/EC od
19 jula 1999. koja propisuje minilamne uslove za zastitu koka nesilica

Pravilnik za Kkontrolu salmonela i drugih odredenih uzro¢nika zoonoza Kkoji se prenose
hranom (,,Sluzbeni glasnik BiH“ broj 46/10) - Uredba (EC) broj 2160/2003 Evropskog
parlamenta i Vije¢a od 17. novembra 2003. o kontroli salmonela i drugih uzro¢nika zoonoza koji
se prenose hranom

Odluka o nusproizvodima Zivotinjskog porijekla i njihovim proizvedima koji nisu
namijenjeni ishrani ljudi (,,Sluzbeni glasnik BiH*, breoj 19/11) - Uredba Evropskog parlamenta
i Vijeéa br. (EZ) 1069/2009 od 21. oktobra, 2009. godine o utvrdivanju zdravstvenih pravila za
nusproizvode Zivotinjskog porijekla i od njih dobivene proizvode koji nisu namijenjeni za ljudsku
upotrebu i stavlja izvan snage Uredba br. (EZ) 1774/2002 (Uredba o nusproizvodima Zivotinjskog
porijekla).



Prilog 11

CEK LISTA
ZA SLUZBENU KONTROLU OBJEKATA KOJI SE BAVE PRERADOM JAJA I IZRADOM
PROIZVODA OD JAJA 1 PAKIRNIH CENTARA ZA JAJA

OPSTE INFORMACIJE

Naziv preduzeéa. . . . . . . ... .- e e e e e e e
Adresapreduzeda.........ooooviiiiiiiii cil i il e e
Opéina.. .. . . ... .. Telefon .

Datum kontrole . .

PODACI O PREDUZECU T
Viasnik ....oovenveeen C e e e e e e e Dhrektor/ Rukovoditely................ .......
Ukupan broj uposlenih ....... ... ... . Broj uposlenth osoba koje rukuju hranom

Broj radnih dana u sedmici .. ... oo, Broj smjena u danu . ...

Godina izgradnje objekta / posljednjeg renoviranja .. ... ...

Broj odobrenja ......... ... . . ...

OBIM PROIZVODNJE (broj jaja, kolina u kg i sb.)

Maksimalni kapacitet U trenutku kontrole (trenutni)
1 - | U NASAL... .o e
nasedmicu ... C e e na sedmicil.. .oovevevevecenernnienen.
na godinu . cee e - na godINW....coninciies e e o
. - s S PITANJE: - == = =20 2 70 0 2T O "N NP.| NAPOMENA
OBJEMTOPCENITO-Vdnjskiizgled"objekra' I - cor

Vanjski prostor je odrZavan i u dobrom stanju

Podrutja u neposrednoj blizini dobro su odrzavana te nemaju otpada, prerasle
vegetacije, opasnosti od poplava itd

Vanjski dio zgrade odrZavan i u dobrom stanju

OBJEKAT OPCENITO - Unutratnjost objekta --infrastrubtura - - ~ . ;i ~ - . -..° .- - - . -

'

Prostorije za hranu su &iste, odrZavane i u dobrom stanju

Omogucuju odgovarajuée odrzavanje, Ei¥cenje 11l dezinfekciju

Spre€avaju ili smanjuju kontaminaciju putem zraka

Osiguravaju odgovarajuéi radni prostor koji omoguéuje higijensko obavljanje svih
poslova

Prostorije su izvedene tako da se sprijedi nakupljanje ne€istoce, kontakt sa otrovnim
materijalom, uno3enje (otpadanje) festica u hranu, stvaranje kondenzacije ili neZeljene
plijesni na povr§inama

lzvedba prostorija omogucéuje dobru higijensku praksu pri rukovanju hranom,
-[ ukljugujuéi zastitu od kontaminacije, te narodito suzbijanje §tetoina

Prostorije osiguravaju odgovarajuée temperaturne uslove za rukovanje i skladiitenje
hrane, &iji Je kapacitet toliki da omogucuje odrZavanje hrane na odgovarajucoj
temperaturi koja se moZe pratiti i, prema potreb, biljeziti

Otveri u zidovima, plafonima, podovima, prozorima propisno su izvedeni, tako da
sprijete kontaminaciju (§tetotine!)
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Odvod otpadnik voda . S R i A

Sistem odvodenja otpadnih voda 1zgraden je tako da se lzbjegne opasnost od
kontaminacije i mora biti u¢inkovit

Otvoreni kanali projektirani su tako da onemoguduju otjecanje vode iz oneli¥cenog
dijela prema ¢istom ili u &isto podrudye, narodito tamo gdje se rukUJe s hranom _

Podovi (prostorije gdje se hrana priprema, preraduje, obraduje)™ - = - -~ — - T 75 - . 0 = -

Podowvi se odrZavaju u ¢istom stanju

Povriine podova se odrZavaju u dobrom stanju, lako se {iste, i po potrebi, dezinficiraju

Podov1 su izradeni od perivih, nepropropusnih, neupijajucih i neotrovnih materijala,
osim ake SPH mogu dokazati da su drugi uporabljeni materijali primjereni

Nagib podova omogucava odgovarajucu povr§insku odvodnju, tamo gdje je potrebno

B S

Zidovi (prostorije gdje se hrana priprama, preraduje, obraduje)_ S TS D e e

#
)

Zidowvi se odrZzavaju u istom stanju

Povriine zidova se odrZavaju u dobrom stanju, lako se iste, i po potrebi, dezinficiraju

Zidovi su izradeni od perivih, neupijajuéih, nepropusnih i neotrovnih materijala

Zidovi su glatkih povriina do visine primjerene radnjama koje se obavljaju, osim u
slu¢aju da SPH mogu dokazati da su drug materyjali primjereni

Plafoni, unutarnja pavr&‘ma krova, phgfonske konmkcydimtalacﬁe aﬁrostorije g e& e Imma priprema; preraduje,

obraduje} - C L G

Konstruirani i izvedeni na naém da smanjuju kondenzaclje vodene pare i nakuleanJe
netistoda

Nema znakova rasta neZeljene plijesni i rasipanja (otpadanja) ¢estica

Plafoni i plafonske konstrukcije odriavaju se u 61stom stanju

Prozori i drugi otvor: izvedem su tako da se sprijedi nakupl_]anje necistoca

Prozori i ostali otvori koji se mogu otvarati prema vani zadti¢eni su mreZicama protiv
ulaska insekata

MreZice protiv insekata mogu se lako skidati radi &i¥¢enja

Gdje postoji opasnost od kontaminacije, prozori tokom proizvodnje moraju ostati
zatvoreni t blokirani

Prozori i ostali otvori odrZavaju se u &istom stanju
Vrata (prostorije gdje se hrana priprema, preraduje, obradiije) - .- -~ - 7 . 77 4. L. .

4

Vrata se odr¥avaju u distom stanju

Vrata se lako £iste, 1 po potrebi, dezinficiraju

Vrata su izgradena od glatkog, neupijajuéeg materijala

Sva vanjska i unutradnja vrata (ako je potrebno) hermetick: su zatvorena i spreavaju
ulazak 3tetodina

Osvjetlienje =~ _ = - - R S S

Prostori imaju odgovarajuce prlrodnu ifili umjetno osvjetljenje

Rasvjetna tijela su odgovarajuce zasticena

Rasvjetna tijela se oerava_lu u ¢istom stanju

Ventilacija - N . R

Osigurano je odgovarajuca i dovoljna umjema 1I| prlrodna |zm5ena zraka

lzbJegnut Je protok zraka iz oneéni‘,éenog prostora u élstl prostor

Sistemi za ventilaciju zaSticen: su od insekata i odrzavani u élstom stanju

Oprema za pranje riku . oo - R R T S LR R - =

U objektu je osiguran odgovarajuc¢i broj umivaonika za pranJe ruku smjeﬁtemh na
prikladnim mjestima

Osigurana je topla i hladna tekuéa voda sredstva za J)ranje ruku i hlgljensko su§en_|e

- S ¥ 3w
- = - 1

Prostori za pranje hrane - - = N bl N .

Prostorije imaju odgovarajuéu opremu za pranje hrane g=3e Je to potrebno

Osiguran je dovod tople i hladne vode

Oprema se odrZava u &istom stanju a gdge je potrebno obavlja se i dezinfekcija

Prema potrebi, oprema za pranje hrane mora biti odVOJena od opreme za pranje ruku.

Ostale strukture =~ - - R e N

5,
4
i
+

Ostale strukture su Ciste, odrzavane iu dobrom stanju




Povriine opreme koje dolazé u dodirs hranom _ -~ - -~ - - T & . . <

Povriine opreme koje dolaze u dodir s hranom izradene su od glatkog, perwog,
neotrovnog materijala otpornog na koroziju

Povriine opreme koje dolaze u dodir s hranom izradene su tako da se lako ¢iste, 1 po
potrebi i dezinficiraju,

Oprema se odrZava u &istom 1 dobrom stanju

Oprema je uredno sloZena i ispravna

Oprema je postavljena na nacin da se omoguéi odgovarajuée &i¥cenje same opreme i
okolnih podru¢ja

Gdje je potrebno, oprema 1ma odgovarajuée kontrolne uredaje

Oprema Je izradena od takvoga materijala 1 odr2avana u tako dobrom stanju da se
opasnost od kontaminacije smanji na najmanju myeru, da ju je mogude &istit1 i prema
potrebi i dezinficirati

Osiguran odgovarajuci prostor za &i¥¢enje, dezinfekceiju i skladiStenje radnog pribora i
opreme

Prostor ima odgovarajuci dovod tople i hladne vode

Prostor je izraden od odgovarajuéeg materijala, otpornog na koroziju i lako se gisti

Hemijska sredstva za zatitu opreme od korozije, koriste se prema principima dobre
prakse

Sredstva za tiS¢enje i dezinfekciju su skladistena u prostorima gdje se ne rukue sa
hranom

OBJEKATOPCENHOL Odredbézahianu‘ 3‘ R

cL T

Osigurani su odgovarajum uslovn sklad|§tenja Za sirovihu 1 §ve sast()Jke kako bi se
sprijetile itetne promjene iste zastitile od kontaminacije

Hrana je zadticena od bilo kakve kontaminacije kako ne bi postala neprikladna za
ljudsku konzumaciju, opasna za zdravlje 1li kontaminirana na na¢in da onemoguéi
konzumaciju u svim fazama proizvodnje, prerade 1 distribucije

Sirovina, sastojci, poluproizvodi i gotovi proizvodi u kojima se lako razmnoZavaju
patogeni mikroorganizmi ili toksini, uvaju se na odgovarajuéo) temperaturi, kako bi
se sprijeio rizik za zdravlje

Na raspolaganju su odgovarajuée prostorije, dovoljno prostrane za odvojeno
skladi3tenje sirovine od preradenih proizvoda

Odmrzavanje hrane obavlja se na natin da se smanji rast patogenih mikroorganizma i
stvaranje toksina u hrani na naymanju mjeru

Postoji odgovarajuca odvodnja tekuéina nastalih pr1 odmrzavanju, a koje predstavljaju
moguci rizik za zdravlie Nakon odmrzavanja, hranom se rukuje na nagin da se smanji
opasnost od razvoja patogenih mikroorganizma 1li stvaranja toksina

Opasne i/ili nejestive tvari, ukljudujuci hranu za Zivotinje, moraju biti na odgovarajugéi
na¢in oznadéene 1 uskladitene u odvojene i sigurme spremnike

Hladni lanac se nije prekidao, osim u ogranitenom periodu potrebnom za rukovanje

tokom pripreme, prijevoza, skladiitenja, izlaganja 1 postuZivanja hrane, pod uslovom
da ta aktivnost ne predstavija rizik
Umotavanje i pakiranje pro:zvoda s e s T e T

Materijal za umotavanje i pakirange skiaditen je u higijenskim uslovnma i zaﬁtlcen od
kontaminacije

Postupak umotavanje i pakiranja obavlja se na nadin da se izbjegne kontaminacija
proizvoda

Materijal za umotavanje i pakiranje koji se moZe ponove iskoristiti lako se pere i
dezinficira

C— = s =

Termifka obrada - - L T T

Temperature se prate, te prema potrebi biljeze

Termitka obrada osigurava da se svaki dio proizvoda u odredenom vremenskom
razdoblju zagrije do odredene temperature

Postupak onemoguéuje kontaminaciju tokom termitke obrade

Voda koja se koristi za hladenje nakon termitke obrade nije izvor kontaminacije hrane

Provodi se redovna kontrola relevantmih kriterija (temperatura, pritisak, hermetitnost
posude i mikrobioloSke kriterije) uz upotrebu 1 automatskih uredaja




t
f
|

1

Prijevoz, utovar i istovar

Prijevozna sredstva i/l spremnici odrzavaju se &istim i u dobrom stanju kako bi
zastitili hranu od kontaminacye

Prijevozna sredstva 1/ili spremnici gdje je potrebno, oblikovani i izradeni su kako bi se
omogucilo odgovarajuce Eiféene 1ili dezinfekeija

Prijevozno sredstvo i spremnici koriste s¢ samo za prijevoz hrane, u slutajevima gdje
imoze doéi do kontaminacije

Kada se pryevozna sredstva 1/ili spremmci koriste za prijevoz bilo &ega drugog,
dodatnih proizvoda ili razliCite vrste hrane istovremeno, osigurana je efikasna
prostorna odvojenost proizvoda

Kada se prijevozno sredstvo i/ili spremnici koriste za prijevoz bilo fega drugoga osim
hrane 1li za prijevoz razlititih vrsta hrane, obavlja se efikasno &i¥¢enje izmedu utovara
kako bi se izbjegao rizik od kontaminacije.

Hrana u obliku tekucine, granula ili praha koja se prevozi u rasutom stanju prevozi se
na na¢in da se na vidljivom mjestu jasno 1 neizbrisivo obiljez natpisom "samo za
hranu"

Hrana u spremmicima 11l cisternama zadticena Je tako da se smanji rizik od
kontaminacije

Gdje je potrebno, spremnici i/ili cisterne za prijevoz hrane odrZavaju hranu na
prikladno) temperaturi te omogucuju praéenje temperature

Uredaji za istovar robe omogucuju prikladnu zastitu od kontaminacije

Hrana je zasti¢ena kako b1 se na najmanju mjeru sveo rizik od kontaminacije tokom
utovara i 1stovara robe

- P - . L -

Snadbjevanje vodom - A 2T sl T L e E

Osigurano je odgovarajuce snabdijevanje vodom za pice

Snabdijevanje vodom (npr bunari, cisterne, cijevi, transport, uredaji za tretiranje vode)
na odgovarajuéi je natin zadtiéeno od kontaminacije

Gdje se upotrebljava nepitka voda ona cirkulira u odvojenom 1 jasno oznadenom
sistemu ¢jevovoda

Tay sistem nije povezan sa sistemom pitke vode ili ne dopuita izljev u sistem pitke
vode

Ako se reciklirana voda koristi za obradu ili kao sastojak, ona ne predstavlja izvor
kontaminacije i mora odgovarati normama vode za pice

Led je proizveden od vode za pice (osim za cjelovite smrznute proizvode ribarstva
kada moze biti i od Ciste vode)

Led je proizveden, rukovan 1 skladiten u uslovima koji garantuju zastitu od
kontaminacije

Para koja dolazi u direkini kontakt sa hranom ne sadrzi nikakve tvari koje

predstavljaju opasnost za zdravlje ili ko_]e mogu kontaminirati hranu

Sanitarni &vorovi - N S -zt oo sd T e LT

Postoji odgovarajuci broj zahoda i umivaonika s tekuéom vodom

Zahodi i umivaonici povezani su na efikasni odvodni sistem

Zahodi i umivaonici misu direktno povezani sa prostorijama u kojima se rukuje sa
hranom

Sanitarni &vorovi se odriavaju u dobrom, £istom 1 1spravnom stanju

Sanitarmi Evorovi moraiu imati odgovara_]uéu prlrodnu 1/|I| um_]etnu lszenu zraka

Garderobe - - - - - - ; o e
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Gdje je potrebno, postoje odgovarajudi garderobm prostor za osoblje

Garderobe se odrzavaju u &istom 1 ispravnom stanju

Garderobe imaju osigurano odgevarajucu prirodnu il umjetnu izmjenu zraka

Higijena osoblja ST sk T Bt A S

Osoblje koje radi u podrudyju u kolemu se rukUJe hranomn odrZzava v1sok1 stepen ligne
higijene

Osoblje nosi odgovarajuéu, &istu radnu odjecu 1, gdje je potrebno, zastitnu odjecu

Osoblje koje je klicono¥a ih moZe lako prouzroditi direktnu il indirekinu
kontaminaciju kao i osobe s inficiranim ozljedama, koznim infekcijama, ranama 1li
dijarejom ne rukuju sa hranom i ne nalaze se u prostoru gdje se rukuje sa hranom
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Otpad - hrane - L TS S
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Otpaci hrane, nejestivi nus-proizvodi 1 ostali otpad uklanjaju se iz prostonja sa
hranom, $to je prije mogude kako bi se izbjegio njihovo gomilanje

Otpaci hrane, nejestivi nus-proizvodi i ostali otpad odlaZu se u spremnike koji se mogu
zatvoriti, osim u slu¢aju ako je subjekt u poslovanju sa hranom u stanju dokazat
nadleznom organu da su drugacije vrste spremnika 1li sistemi praZnjenja primjereniji

Spremnici su 1zraden1 na odgovarajuéi nacin, u dobrom stanju, lako se iste 1, kad je
potrebno, dezinficiraju

Postoje odgovarajuéi uslovi za privremeno skladistenje i zbrinjavanje otpadaka hrane,
nejestivih nus-proizvoda i ostalog otpada

Prostori za otpad su izvedeni i koriiteni tako, da omoguéavaju ¢i¥cenye, te, gdje je
potrebno, onemogucavaju pristup §tetofinama i Zivotinjama

Sav otpad uklanja se iz objekta tako da ne predstavlja direktnt ili indirektni uzrok
kontaminacije

*
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PAKIRNI CEN TRIZA JAJA I OBJEKTI ZA PREIMDU JAJA - :f__-&f L v.?
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Jaja se drZe Cista, suha bez stranih mirisa, ef' kasno za§tléena od udaranja 1 direkinog
sunéevog svjetla

Jaja se skladifte i prevoze na temperaturi, po moguénosti nepromjenjivoi,

odgovaraju¢o] da osigura optimalne uslove ocuvanja njihovih higijenskih

karakteristika

PAKIRNI CENTRI I OBJEKTI Z4 PRERADU JAJA - Pmizvadl od jajaw I -
Posebni zahtjevi za objekte - PN -

U objektu za proizvodnju proizvoda od jaja prostomo OdVOJeIIO se obavlja pranje,
sudenje i dezinfekcya prljavih jaja od razbijanja jaja, sakupljanja njihovog sadr¥aja i
uklanjanje dijelova ljuske i membrana

Sirovine za proizvodnju proizvoda odjaja - = - Sas s o=l i e

Ljuske jaja koja se koriste za proizvodnju proizvoda od Jaja potpuno su razvuene i nisu
napuknute

Napuknuta jaja koja se koriste za proizvodnju proizvoda od jaja upotrebijavaju se
samo ako 1h dobavljaé (proizvodag ili centar za pakiranje) dostavlja direkto
proizvodnom objektu, gdje se razbijaju 3to je prije moguce

Tekuca jaja kao sirovina dobivena su u objektu odobrenom za tu djelatnost

Posebni higijenski zahtjevi koji se odnose na proizvodnju proizvodaodjaja” .- = -

Aktivnosti u objektu se obavljaju na na¢in kojim se izbjegava svaka kontaminacija
tokom proizvodnje, rukovanja i skladistenja proizvoda od jaja

Jaja se razbijaju ako su &ista 1 suha

Jaja se razbijaju na naCin keji smanjuje na najmanju moguéu mjeru opasnost od
kontaminacije, a narofito osiguravanjem odgovarajuceg odvajanja ovog od drugih
poslova

Napuknuta jaja preraduju se 5to je prije moguce

Jaja koja nisu dobivena od kokosi, ¢urki 1li biserki, obraduju se 1 preraduju odvojeno

Nakon prerade jaja sva oprema se &ist1 i dezinficira

Sadrzaj jaja ne dobiva se centrifugiranjem 1h drobljenjem jaja

Za dobivanje ostatka bjelanjka (za prehranu ljudi) 1z prazne ljuske jajeta, se ne koristi
centrifugiranje

Nakon razbijanja, svaki dio tekuceg jaja se preraduje, $to je prije mogude, kako bi se
izbjegla ili smanjila na naymanju moguéu mjeru mikrobiolotka opasnost

Ako se tekuca jaja koriste kao sirovina, skladifte se u zamrznutom stanju il na
temretaturi od najvise +4°C

Ako se tekuca jaya koriste kao sirovina razdoblje uskladitenja na temperaturi od +4°C
ne traje duZe od 48 san

Proizvedi koji nisu stabilizirani za &uvanje na sobnoj temperaturi, hlade se na
temperaturu od najvide +4 °C.

Proizvodi za zamrzavanje, zamrzavaju se odmah nakon prerade

Serira koja nije dovoljno preradena odmah se ponovo preraduje, ako tom preradom
postaje prikladna za prehranu ljudi.

Serija koja mije prikladna za prehranu ljudi, denaturira se da bi se osiguralo da ne bude
upotrijebljena za prehranu [judi




Analiti¢ke specifikacife - B FTy 0 . L e L
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Koncentracija 3-hidroksi-buterne klselme nije veéa od 10 mg/kg u suhoj tvari
neizmenjenog proizvoda jajeta

Udio mhijecne kisetine u sirovini koja se upotrebljava za proizvodnju proizvoda od jaja
ne prelazi 1 g/kg suhe tvan (Za fermentirane proizvode ta vrijednost je vrijednost
zabiljeZena prije postupka fermentacije)

Kolitma ostataka ijuske, opne i drugih Cestica u preradenom proizvodu od jaja ne
prelazi 100 mg/kg proizvoda od jaja

Dekldracija i identifikacijskaonaka - - - --. - T LT T g

Po3iljke pl‘OIZVOda od jaja koje se upotrebljavaju kao sastojak u prmzvodn_u drugog
proizvoda, imaju deklaraciju s navedenom temperaturom na kojoj se proizvod: od jaja
moraju skladidtiti 1 vrijeme skladiStenja

Deklaracija za tekuda jaja sadrZi rye¢i «nepasterizirano tekude jaje — obraditi na
odredi$tu», kao i datum i sat razbijanja

Proizvodi se stavljaju se na tr2iste oznaceni identifikacijskom oznakom (a oznakom
zdravstvene ispravnosti, ako je posebnim propisom tako odredeno)

Oznalavanje identifikacijskomoinakom - - *.> - & - - .07

Idenufikacijska oznaka stavlja se na proizvod prije nego on napustl objekat

Nova oznaka stavlja se na proizvod u sluéaju da je ambalaZa i/ili omot skinut ili ée se
dalje preradivati u drugom objektu te je na novoj oznaci naveden broj odobrenja tog
objekta

SPH primjenjuje postupke i sisteme za 1dentifikaciju SPH od kojih je primio i kojima
Je isporugio proizvode Zivotinjskog porijekla

Oblik identiftkacijske oznake - R R

e
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Oznake su &itljive i neizbrisive, a znakovi razuml_]wl

Oznaka prikazuje naziv zemlje u kojoj se nalazi obyekt

Ozmaka prikazuje broj odobrenja objekta

Nadin oznalavanja e I e
Oznaka je stavljena direktno na proizvod, pakovanje 1]1 ambalaZu |l| je otlsnuta na
etiketi priévri¢enoj na proizvod, pakovnje ili amabalazu, 1li je to neuklonjiva

privjesnica izradena od otpornog materijala

Za pakovanja rasjelenog mesa ili jestivih nusproizvoda oznaka je stavijena na
naljepnicu pri€vri¢enu za ambalaZu il otisnuta na ambalazi, na nacin da se prilikom
otvaranja ambalaZe unisti

Za proizvode Zivotinyskog porijekla koji su smjesten u spremnike ili velika pakovanja,
a namijenjeni su daljnjem rukovanju, preradi, pakiranju ili ambalaZiranju u drugom
objektu oznaka se stavlja na vanjsku povriu spremnika ili ambalaZe

Za tekuce, granulirane ili praskaste proizvode Zivotinjskog porijekla koji se prevoze u
rasutom stanju, te proizvode ribarstva koji se prevoze u rasutom stamju dokumenti koji
prate podiljku sadrZe podatke o broju odobrenja objekta 1 zemlji porijekla

Za proizvode Zivotinjskog porijekla koji se ambalaZiraju za direktnu opskrbu krajnjeg
potrosaca oznaka se stavlja na vanjsku stranu ambalaZe

Za stavljanje oznake direktno na proizvod Zivotinjskog porijekla koristi se boja
odobrena u skladu s posebnim propisima

Posebni uslovi za tehnifku opremui i ambalaZu-koje se koriste u Centru za pakovarije jaj

Oprema za pregled pod svijetlom [lampiranje] koristi se na odgovarajuéi nadin

Uredaji za mjerenje visine zra€ne kesice u jajima koriste se na odgovarajuéi nagin

Oprema za sortiranje jaja po veli¢ini koristi se na odgovarajuéi naéin

Za vaganje Jaja se koristi jedna il viie bazdiranih vaga

Centar za pakovanje je opremljen opremom za oznadavanje jaja

Jaja se pakuju u odgovarajucu ambalaZu (ambalaza koja se koristi za pakovanje jaja
otporna je na udar, suha, éista 1 u dobrom stanyu, proizvedena od materyala koji stite
Jaja od stramh mirisa 1 rizika od urusavanja kvaliteta)
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Posebni uslovi u pogledu oznalavanja jaja i ambalafe rajaje == "1 " U .cn  oam 0 s o

Osigurano je podtivanje rokova za sortirana jaja, oznaéavanje jaja, pakovanje 1
oznatavanje ambalaZe za jaja (jaja se sortiraju, oznatavaju i pakuju u roku od 10 dana
od nesenja)

‘Svjeza’, odnosno ‘vanredno svjeZa’ jaja sortiraju se, oznacavaju i pakuju u roku od
detiri (4) dana od nesenja

Jaja za pakovanje oznadavaju se u skladu sa propisanim kodom proizvodaca, oznaka je
vidljiva i &itljiva

Oznatavanje ambalaZe za jaja namijenjene za transport osigurano je na mjestu
proizvodnje il se neophodne informacije naznatavaju u centru za pakovanje

Osigurano je da su informacije sa pakovanja u prijevozu naznalene i u pratecoj
dokumentaciji

Osigurano Je zadrZavanje originala pratece dokumentacije u centru za pakovanje u
kome je izvrieno sortiranje jaja

Oznatavanje ambalaZe razvrstanth t zapakovanih jaja Kategorije A izvrieno je u
skladu sa zakonom propisanim uslovima

NaznaCavanje starosti jaja na ambalaZi razvrstanih i zapakovanih jaja Kategorije B
izvrieno je u skladu sa zakonom propisanim uslovima

Najkraci rok trajanja nije du2i od 28 dana od dana kada je jaje snijeto

Vodi se evidencija o kolitinama jaja koja su zaprimlijena, zapakovana i dostavljena
potroadima, po kategorijama, teZini i roku trajanja

U slu¢aju da se ne vodi posebna evidencija o prodaji i dostavi, centar za pakovanje
¢uva registratore sa fakturama 1 dostavnicama

Osigurano je ¢uvanje registratora o jajima, faktura i dostavnica na period od najmanje
dvanaest (12) mjeseci od datuma izdavanja

Legenda: O —odgovara; N —neodgovara; NP — nije primjenljivo; SPH - subjekt u poslovanju sa
hranom

KONTROLU IZVRSIO:

NAPOMENA: Pitanja iz ¢ek liste formulisana su na osnovu relevatnih odredbi Pravilnika o higijeni
hrane (,,Sluzbeni glasnik BiH", broj 4/13), kojim je preuzeta Uredba EU 852/2004 Europskog
parlamenta 1 Vijec¢a od 29. aprila 2004. o higijeni prehrambenih proizvoda, Pravilnika o higijeni hrane
Zivotinjskog porijekla (,,Sluzbeni glasnik BiH*, br. 103/12, 28/14), kojim je preuzeta Uredbe (EZ)
br. 853/2004 Europskoga parlamenta i Vijeca od 29. aprila 2004. kojom se utvrduju posebna pravila
higijene hrane Zivotinjskog porijekla i Pravilnika o stanndardima za stavljanje jaja na trziste (,,Sluzbeni
glasnik BiH®, br. 25/10, 62/14) kojim je preuzeta Uredbe Komisije (EZ) br. 589/2008 od 23. juna
2008. kojom se utvrduju detaljna praviia za provedbu Uredbe Vijeéa (EZ) br. 1234/2007 u pogledu
trzi$nih standarda za jaja.
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